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Salg i madproduktionen

Kort fortalt

Med kurset opnéar du viden og faerdigheder, som gar dig i stand til at udarbejde en
markedsfagringsstrategi, der tager hgjde for forskellige malgruppers saerlige behov og
efterspergsel. Og du bliver i stand til at knytte konkrete markedsfaringsvaerkajer op denne
strategi.Endelig far du ogsa pa kurset kendskab til markedsfagringsloven og dens praktiske
betydning for markedsfaring og salg.

Fag: Salg i madproduktionen

Fagnummer: Varighed

20865 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299,90

Malgruppe: Kurset retter sig mod fagleerte ernaeringsassistenter, der har erfaring i branchen og
som gnsker mere viden om salg og markedsfaring relateret til madproduktion.

Beskrivelse: Du opnar viden, der ger dig i stand til:

At beskrive forskellige malgrupper og hvordan man udgver mélrettet salg til de forskellige
malgrupper.

At forklare grundprincipperne i markedsfgringsloven og hvordan det pavirker en salgsproces.
At forklare fordele og ulemper ved brug af forskellige markedsfaringsmetoder relateret til
madproduktion.

At udarbejde en strategi til markedsfgring inden for madproduktion.

Pa baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At anvende vaerktgjer til markedsfering med henblik pa at fremme salg af kekkenets
madproduktion.
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