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Kalkulation i kekkenet - trin 1

Kort fortalt

Med kurset opnar du viden og faerdigheder, som gar dig i stand til at foretage praktisk
kalkulation ved udarbejdelse af enkeltretter og i den forbindelse vurdere en daekningsgrad og
hvordan en merproduktion pavirker det forventede overskud.

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Fag: Kalkulation i kekkenet - trin 1

Fagnummer: Varighed

20848 1 dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 933,30

Malgruppe: Kurset retter sig mod ikke-fagleerte, som har erfaringer med madfremstilling i
restauranter, hotelkgkkener, kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du opnér viden, som ggr dig i stand til:

At redegere for begreberne kostpris, daekningsgrad, overskud og svindprocent.

At redegere for sammenhangen mellem ravaremaengder og svindprocenter ved
madproduktion.

Pa baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At foretage praktisk kalkulation ved udarbejdelse af enkeltretter.

At vurdere en daekningsgrad og hvordan en merproduktion pavirker det forventede overskud.
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