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Omlagning til gskologisk madproduktion

Kort fortalt

Med kurset opnéar du viden og faerdigheder, som gar dig i stand til i samarbejde med kolleger at
medvirke ved kokkenets omlaegning til gkologisk madproduktion med afsaet i kekkenets
eksisterende ressourcer.

Fag: Omlaegning til skologisk madproduktion

Fagnummer: Varighed

20881 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299,90

Malgruppe: Kurset retter sig mod faglaerte, som arbejder med professionel forplejning i
offentlige og private kekkener.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ger dig i stand til:

At redegeare for, hvordan man udarbejder og indfarer strategi og nye arbejdsgange for gkologisk
madproduktion.

Pa baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At medvirke under omlaegningsprocessen til gkologisk madproduktion med seerlig fokus pa at
udnytte kokkenets nuveerende produktionsudstyr og indretning.

At medvirke ved forandringsprocessen til gkologisk madproduktion med seerligt fokus péa at
motivere kolleger i forhold til samarbejde om omlaegning til akologisk madproduktion.
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Kursuspris
AMU:

DKK 624,00

Uden for malgruppe:
DKK 2.299,90

Tilmelding




