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Anretningsformer under en epidemi

Kort fortalt

Pa dette kursus laerer ud at begreense risikoen for smittespredning, nér du anretter en buffet. Du
leerer samtidig at indarbejde hensyn til beeredygtighed og madspild.

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Fag: Anretningsformer under en epidemi

Fagnummer: Varighed

49783 1 dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 900,75

Malgruppe: Malgruppen er faglaerte og medarbejdere med arbejdserfaring inden for
madproduktion, servering og anretning.

Beskrivelse: Du kan anrette en buffet, som tager hensyn til beeredygtighed, skonomi og
begraenser smittespredning. | den forbindelse kan du:

- Anvende viden om smittespredning i anretningen af en buffet.

- Forklare om baeredygtighed og gkonomi i forbindelse med anretning af buffet med fokus pa
smittespredning

- Forklare om reduktion af madspild ved udportionering af retter til buffet
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