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Slagterkurven

Kort fortalt

Deltageren kan foraedle og designe retter til slagterkurven ud fra tema, anledning og saeson og
under hensyntagen til ernaering og nordiske madprincipper. Ved inddragelse af flere retter og
tilbehgrsvarer kan deltageren @ge mersalget for en detailslagtervirksomhed og kan endvidere
vejlede kunden i den videre forarbejning af maden i slagterkurven.

Fag: Slagterkurven

Fagnummer: Varighed

47398 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.741,30

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod faglaerte/ikke-faglaerte medarbejdere
(beskeeftiget i slagterafdelinger, delikatesseforretninger og butikker med direkte kundekontakt),
som gnsker at tilegne sig kompetencer i forhold til at udvikle, fremstille og saelge
maltidslgsninger inden for ferskvareomradet.

Beskrivelse: Deltageren kan foraedle og designe retter til slagterkurven med hensynstagen til
erneering, ravarernes saeson og udbredelse samt nordiske madprincipper. Deltageren kan
sammenseette retter til slagterkurven ud fra tema, anledning og saeson og kan ved inddragelse
af forret, hovedret, dessert og tilbehgrsvarer gge mersalget for en detailslagtervirksomhed.
Deltageren kan klarggre retter til slagterkurven med fokus pa eksponering og anretningsteknik.
Deltageren kan vejlede kunden i den videre forarbejdning og handtering af maden i
slagterkurven.
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Kursuspris
AMU:

DKK 416,00

Uden for malgruppe:
DKK 1.741,30

Tilmelding




