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Sensorisk anretning

Kort fortalt

Du kan tilberede og anrette maltider pa tallerken, fad og buffet og anvende pyntning af maltider
som appetitvaekker og salgsparameter for specifikke malgrupper. Endvidere kan du anvende
viden om sensorisk analyse i forbindelse med tilberedning og anretning. Kursets kompetence
kan opnas i forhold til varmt mad/koldt mad og buffet/mellemmailtid.

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Fag: Sensorisk anretning

Fagnummer: Varighed

48795 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Produktionsmedarbejdere som arbejder med professionel forplejning pa offentlige
og private kekkener.

Beskrivelse: Du kan:

Tilberede og anrette maltider pa tallerken, fade og buffet til forskellige malgrupper.

Anvende pyntning af maltider som appetitvaekker og salgsparameter for en specifik malgruppe.
Anvende viden om sensorisk analyse i forbindelse med tilberedning og anretning af maltider.

Kursets kompetence kan opnas i forhold til:
____varmt maltid / koldt maltid
____buffet /mellemmaltid
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