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Kalkulation i kekkenet - trin 2

Kort fortalt

Du kan beregne kost- og salgspriser pa buffeter og hele menuer samt tilpasse prisen herpa og
pa enkeltretter ved justering af ravarernes maengde og art. Ved kursusstart forudsaettes det, at
du har kompetencer svarende til 48822 Kalkulation i kakkenet - trin 1.

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Fag: Kalkulation i kekkenet - trin 2

Fagnummer: Varighed

48823 1 dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 933,30

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan:
Beregne kost- og salgspriser pa buffeter og hele menuer.
Tilpasse prisen pa enkeltretter og buffeter ved justering af ravarernes maengde og art.
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